
Carle&Montanari- OPM S.p.A. Unipersonale  
Sede legale di Milano:  
Via Trebbia, 22 – 20089 Rozzano (Mi) Italy  
Tel. +39 0282452.1 – Fax +39 02 82452252  
www.cm-opm.it 

SCHEMA DIMENSIONNEL  

                 marketing@cm-opm.it            

  
 

  
    

HCP  
Pré ra�neuse  

         
  

 

 

   

 

 

  

   

 

 

 

    
 

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

 
   

   
   

   
   

   
   

   
   

 

HCP 209        HCP 213            HCP 218  

PREPARATION
CHOCOLAT

process
cacao

préparation
chocolat moulage enveloppage emballage

primaire
emballage
secondaire

CA
RA

CT
ER

IS
TI

Q
U

ES
   

  S
TA

N
D

A
RD

   
   

   
   

   
   

   
   

 

Les produits en entrée sont des masses grasses semi-liquides avec une distribution moyenne de taille de particules d'environ 500 µm 
(mesure au micromètre) et contenant moins de 1% de particules solides ayant une taille maximale d'environ 4 mm. 
 
Le produit de sortie est un mélange homogène avec une répartition moyenne de taille des particules de 120-220 µm (mesure au 
micromètre), prêt à être transféré pour son raffinage ultérieur. 
 
La technologie utilisée pour le pré-raffinage avec la série HCP offre des avantages importants de production: 
 

• Homogénéité de la distribution des tailles de particules et fluidité de la masse de chocolat 
 
• Augmentation de la productivité de la ligne de dosage et de mélange, grâce à la réduction du temps de mélange 

 
• Amélioration de l'efficacité des raffineurs 

 
• Simplicité et fiabilité du système électromécanique pour l'ajustement des écarts. 

 
Les pré-raffineuses HCP sont facilement intégrées dans le système de contrôle automatisé des lignes de production modernes. 


