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PNM -75               MTE -500  
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Une gamme complète de mélangeurs automatiques pour le dosage et le mélange de masses de chocolat, de crèmes et de mélanges 
constitués de solide, de poudre ou de matières premières liquides, 

tels que le sucre raffiné, le sucre cristallisé, le cacao, le beurre, le lait, etc. 
 
 
Les mélangeurs PNM et MTE sont conçus pour optimiser le cycle de mélange  
grâce à une série de caractéristiques spéciales,  

depuis la précision du système de dosage électronique (en utilisant des cellules de charge) 
jusqu’à l'alimentation en continu des lignes de raffinage. 

Carle&Montanari-OPM S.p.A. Unipersonale 

Sede legale di Milano:  
Via Trebbia, 22 – 20089 Rozzano (Mi) Italy  
Tel. +39 0282452.1 – Fax +39 02 82452252  
www.cm-opm.it 
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PRODUCTION

 CAPACITE (Kg/batch)   (Kg/h)  

 
 

 
   

 
 

 
     

 

PNM50  500  650  2000 – 2500  3250 – 3900  

PNM75  750  1000  3000 – 3750  5000 – 6000  

PNM100  1000  1250  4000 – 5000  6250 – 7500  

PNM150  1500  1850  6000 – 7.500  9250 – 11100  

 CAPACITE (Kg/batch)   (Kg/h)  PRODUCTION

PRODUCTION

 
 avec sucre
en POUDRE 

 

 
 

 
     

 

PNMC50  500  650  1500 – 2000  2300 – 2900  

PNMC75  750  1000  2250 – 3000  3500 – 4500  

PNMC100  1000  1250  3000 – 4000  4400 – 5600  

PNMC150  1500  1850  4500 – 6000  6500 - 8300  

  CAPACITE ( Kg/batch)   (Kg/h)  PRODUCTION

  avec seulement sucre CRYSTAL   
Chocolat au lait, 

Compound  
Chocolat noir  

MTE500  500  1500 – 1750  1725 – 2000  

avec convoyeur à vis de déchargement du produit 

avec convoyeur à vis de déchargement du produit 

avec sucre
en POUDRE

avec sucre
  CRYSTAL

avec sucre
  CRYSTAL

avec déchargement libre du produit par gravité 

avec sucre
en POUDRE

avec sucre
en POUDRE

avec sucre
  CRYSTAL

avec sucre
  CRYSTAL


